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Виды обследований учреждений
Государственные и надзорные проверки учреждений - это комплекс мероприятий уполномоченных органов по контролю за соблюдением законодательства и обязательных требований. Процедуры регламентируются законодательством о государственном и муниципальном контроле. Включают аудит деятельности учреждения контролирующими инстанциями. 
Основные виды (по периодичности и основанию)
Плановые: проводятся по заранее утвержденному графику. Частота зависит от присвоенной объекту категории риска (например, объекты чрезвычайно высокого риска проверяются раз в год). Его составляют на год и согласовывают с прокуратурой. 
Частота проверок. Плановые проверки проводят не чаще одного раза за три года, но есть исключения. (Постановление правительства № 944. Перечень видов деятельности с периодичностью проверок). Например, медицинские клиники или компании, продающие лекарства оптом, могут проверять чаще - два и более раза за три года. Для отдельных видов деятельности установлены свои сроки проверок. При проверке соблюдения санитарных правил применяют риск‑ориентированный подход. Чем выше категория риска, тем чаще проверяют компанию или ИП. И наоборот: если риск низкий, плановые проверки вообще не проводят. Это значит, что, например, медицинский центр будут проверять чаще, чем кафе.
Когда должны предупредить о плановой проверке. Предупреждают о визите минимум за три рабочих дня до проверки.
Внеплановые: организуются при угрозе или факте причинения вреда жизни/здоровью, жалобах граждан, а также по истечении срока устранения ранее выданного предписания
Комплексные (плановые): масштабные проверки, затрагивающие все аспекты работы организации.
Целевые: проверки конкретного направления (например, соблюдение требований пожарной безопасности или охрана труда).

По способу взаимодействия с проверяемым лицом они делятся на документарные и выездные, а также включают 7 видов контрольно-надзорных действий. 
Подробная классификация включает следующие форматы:
Форматы проведения (по методу взаимодействия)
Документарная проверка: инспектор запрашивает документы (журналы, сертификаты, договоры) и проверяет их, не выходя на объект.
Выездная проверка: личный визит проверяющих непосредственно на объект. 
Конкретные контрольные мероприятия (по закону о госконтроле)
Инспекционный визит: самый частый вид выездной проверки. Инспектор осматривает территорию, помещения и запрашивает документы.
Контрольная закупка: тайный визит инспектора под видом обычного покупателя с целью приобретения товара или услуги для проверки качества и соблюдения прав потребителей.
Рейдовый осмотр: проверка сразу нескольких лиц, находящихся на одной территории (например, фуд-корты, рынки, ярмарки).
Мониторинговая закупка: покупка товаров для направления их на экспертизу.
Выборочный контроль: изъятие образцов продукции по месту ее хранения или реализации для проведения лабораторных испытаний.
Выездное обследование: визуальный осмотр территории без взаимодействия с контролируемым лицом.
Опрос / Получение объяснений: беседа с сотрудниками или руководством. 

Эффективность проверок
Эффективность проверок Роспотребнадзора оценивается на основе системы риск-ориентированного подхода и анализа предотвращенных угроз, смещая акцент с наказания бизнеса на профилактику. 
Ключевые критерии оценки
Профилактика вместо штрафов: Основная цель ведомства - не выписать штраф, а предотвратить нарушения. 
Эффективность измеряется количеством выданных предостережений и проведенных консультаций. 
Риск-ориентированный подход: Частота плановых проверок зависит от категории риска объекта (от 1 раза в 2 года для чрезвычайно высокого риска до отсутствия плановых проверок для низкого). 
Оперативность: Использование инспекционных визитов и контрольных закупок позволяет точечно реагировать на жалобы без излишней административной нагрузки на добросовестный бизнес. 

Результативность контрольных мероприятий
Внеплановые проверки проводятся строго при наличии индикаторов риска нарушения обязательных требований или угрозы причинения вреда, что делает каждое такое действие целевым и обоснованным. 
Оценка строится на достижении санитарно-эпидемиологического благополучия и защите прав потребителей, а не на количестве проведенных инспекций. 
Алгоритм комплексной оценки
1. Основные сведения: здание (типовое, приспособленное, этажность). проектная мощность и списочный состав, виды деятельности, доступность услуг, оказываемых для инвалидов и лицам с ограниченными возможностями здоровья, 
2. Оценка текущего санитарного состояния используемой территории, зданий, строений, сооружений, помещений, оборудования:
- наличие наружного электрического освещения, ограждение забором 
и зелеными насаждениями по периметру, отсутствие плодоносящих ядовитых плодов деревьев и кустарников;
- покрытие спортивных и игровых площадок, отсутствие дефектов покрытия проездов, подходов и дорожек;
- оборудование площадки сбора отходов, кратность вывоза отходов;
- оценка проведения дезинфекции, дезинсекции, дератизации, акарицидной обработки;
- оценка состояния водоснабжения и водоотведения, вентиляции, теплоснабжения и освещения и иного инженерного обеспечения; 
- оценка санитарно-гигиенического состояния помещений и условий их содержания, состояние внутренней отделки учебных, вспомогательных и санитарно-бытовых помещений образовательных организаций в соответствии 
с функциональным назначением помещений;
- оценка проведения санитарно-гигиенических и противоэпидемических мероприятий (организация вакцинопрофилактики, утренний фильтр, осмотры на педикулез, наличие технических средств для обеззараживания воздуха и др.),  уборки, проветривания, наличие условий для хранения и приготовлений моющих и дезинфицирующих растворов, хранение уборочного инвентаря;
- оценка учебно-воспитательного и образовательного процесса, организация спортивной, трудовой и досуговой деятельности, оценка используемых технических (электронных) средств обучения;
- соблюдение условий для занятия физической культурой и спортом;
-  соблюдение нормы площади на 1 ребенка; 
- оборудование мебелью, соответствующей росту детей;  
- соблюдение воздушно-теплового режима, режима проветривания, наличие сеток на окнах;
- соблюдение требований к искусственному и естественному освещению, в том числе исправность светильников, наличие солнцезащитных устройств (шторы, жалюзи);
- наличие и оборудование туалетов и душевых в соответствии 
с санитарно-эпидемиологическими требованиями;
-  оценка условий для соблюдения правил личной гигиены детей и персонала;
- режим дня, распорядок, расписание занятий/уроков, расписание звонков;
3. Определение объема и вида лабораторно-инструментальных методов контроля, направленных на предотвращение вредного воздействия биологических, химических и физических факторов среды; отбор и доставка проб для лабораторных исследований (испытаний), в том числе: 
- исследований питьевой воды на органолептические, микробиологические, санитарно-химические показатели; 
- исследований воды бассейнов (при их наличии) на органолептические, микробиологические, паразитологические, санитарно-химические показатели; 
- параметров микроклимата (температура воздуха, относительная влажность воздуха, скорость движения воздуха); 
- замеры искусственной освещенности; 
- уровни шума – при наличии источников шума;
- исследований почвы и песка на микробиологические, паразитологические, санитарно-химические показатели.
Рассмотрение результатов производственного контроля, протоколов лабораторных исследований (испытаний, измерений), выданных аккредитованной лабораторией (при наличии).
4.  Персонал организации:
- наличие личных медицинских книжек и их достоверность, наличие в личных медицинских книжках результатов медицинских обследований 
и лабораторных исследований, сведений: о прививках, о перенесенных инфекционных заболеваниях, о прохождении профессиональной гигиенической подготовки и аттестации с допуском к работе;
5. Организация питьевого режима и питания детей.
Оценка текущего санитарного состояния пищеблока включает:
- проведение визуального осмотра производственных помещений, технологического и холодильного оборудования, его достаточность, исправность; определение типа пищеблока (на сырье, сырье и полуфабрикатах, полуфабрикатах, буфет-раздаточная), достаточность посадочных мест в обеденном зале (из расчета нормируемой площади на одно посадочное место);
- соблюдение поточности при реализации производственных процессов по поступлению, хранению и обработке сырья, приготовлении и реализации готовых блюд, сбор, хранение и утилизация пищевых отходов;
- оценку состояния водоснабжения и водоотведения пищеблока, вентиляции, теплоснабжения и освещения; условия для мытья и сушки рук детей, условия для соблюдения правил личной гигиены персоналом;
- оценку санитарно-гигиенического состояния пищеблока, условий мытья столовой и кухонной посуды, инвентаря, уборки производственных помещений и столовой, наличие условий для хранения и приготовлений моющих и дезинфицирующих растворов, хранение уборочного инвентаря; состояние внутренней отделки производственных и санитарно-бытовых помещений.
Изучение и оценка документации, имеющейся на пищеблоке:
- документы, удостоверяющие безопасность и качество продукции; товаросопроводительные документы, обеспечивающие прослеживаемость продовольственного сырья и пищевой продукции; технико-технологическая документация на изготавливаемую продукцию; технологические карты; журнал бракеража готовой пищевой продукции, журнал бракеража скоропортящейся пищевой продукции; гигиенический журнал (сотрудники), журнал учета температуры и влажности в складских помещениях, журнал учета температурного режима холодильного оборудования;
- документы, подтверждающие проведение обработки помещений пищеблока от грызунов и насекомых;
- документы, подтверждающие вывоз и утилизацию отходов;
Оценка питания детей включает:
- анализ меню, используемого в питании детей; анализ фактического питания и его соответствие утвержденному и согласованному меню;
- соответствие приготавливаемых блюд технической возможности пищеблока и режиму работы хозяйствующего субъекта;
- наличие и оценка дополнительного питания детей (при наличии);
- участие родителей в проведении родительского контроля (при наличии).
Определение объема и вида лабораторно-инструментальных методов контроля.
Виды и объем лабораторно-инструментальных исследований направлены на предотвращение вредного воздействия биологических, химических и физических факторов в ходе приготовления блюд, используемых в питании детей и зависят от:
- принципов работы и типа пищеблока (на сырье, сырье и полуфабрикатах, полуфабрикатах, буфет-раздаточная);
- ассортимента приготавливаемых блюд;
- порядка и периодичности проведения производственного контроля (включая лабораторные исследования и испытания).
Отбор и доставка проб для лабораторных исследований (испытаний).
В целях исключения риска микробиологического, паразитарного загрязнения пищевой продукции, соблюдения требований качества и безопасности в ходе приготовления и раздачи готовых блюд осуществляется отбор проб для проведения лабораторных исследований (испытаний) на соответствие нормативно-технической документации.
Оценка численности работников пищеблока, контактирующих 
с пищевыми продуктами в процессе производства, хранения и реализации при организации питания детей и медицинской документации включает:
- анализ штатного расписания сотрудников пищеблока с указанием должности, профессионального обучения, гигиенического обучения и аттестации;
- фактическое количество работников пищеблока и оценка достаточности
 с учетом численности питающихся детей;
- наличие личных медицинских книжек и их достоверность, наличие в личных медицинских книжках результатов медицинских обследований 
и лабораторных исследований, сведений: о прививках, о перенесенных инфекционных заболеваниях, о прохождении профессиональной гигиенической подготовки и аттестации с допуском к работе;
- наличие специальной одежды и ее использование персоналом условия хранения личных вещей и специальной одежды;
- соблюдение требований личной гигиены персоналом.
Принятие мер.
При выявлении нарушений требований санитарного законодательства принимаются соответствующие меры административного воздействия, включая: составление протокола об административном правонарушении, выдача предписания об устранении выявленных нарушений, представления об устранении причин и условий, способствовавших совершению административного правонарушения.
Проверочный лист
(список контрольных вопросов, ответы на которые свидетельствуют о соблюдении или несоблюдении контролируемым лицом обязательных требований), применяемого Федеральной службой по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека, ее территориальными органами и федеральными государственными учреждениями при проведении планового контрольного (надзорного) мероприятия (рейдового осмотра, выездной проверки) при осуществлении федерального государственного санитарно-эпидемиологического контроля (надзора) за соблюдением санитарно-эпидемиологических требований к деятельности по оказанию услуг по воспитанию и обучению, уходу и присмотру за детьми в дошкольных организациях, реализующих образовательные программы дошкольного образования и (или) осуществляющих присмотр и уход за детьми

     1. Наименование вида   контроля,  включенного в единый реестр  видов
федерального государственного контроля (надзора):
_____________________________________________________________________.
     2. Наименование контрольного (надзорного) органа:
______________________________________________________________________.
     3. Реквизиты  нормативного   правового акта   об утверждении   формы
проверочного листа:
______________________________________________________________________
     4. Вид контрольного (надзорного) мероприятия:
______________________________________________________________________. 
      5. Дата заполнения проверочного листа:_____________________________.
6. Объект государственного контроля (надзора),  в отношении которого
проводится контрольное (надзорное) мероприятие:
______________________________________________________________________
7.. Фамилия,  имя и    отчество (при     наличии)     индивидуального
предпринимателя, его идентификационный  номер   налогоплательщика и (или)
основной   государственный    регистрационный   номер     индивидуального
предпринимателя,   адрес   регистрации   индивидуального предпринимателя,
наименование   юридического    лица,    его    идентификационный    номер
налогоплательщика и (или) основной государственный регистрационный номер,
адрес юридического лица в пределах места   нахождения юридического   лица
(его филиалов, представительств, обособленных структурных подразделений),
являющихся контролируемыми лицами:
______________________________________________________________________
        8. Место (места) проведения контрольного (надзорного) мероприятия  с
заполнением проверочного листа:
_____________________________________________________________________
     9. Реквизиты решения контрольного  (надзорного) органа  о проведении
контрольного   (надзорного)   мероприятия,  подписанного   уполномоченным
должностным лицом контрольного (надзорного) органа:
_____________________________________________________________________
     10. Учетный номер контрольного (надзорного) мероприятия:
_____________________________________________________________________.
     11. Должность,  фамилия  и инициалы должностного лица   контрольного
(надзорного) органа, в должностные обязанности которого в  соответствии с
положением о виде   контроля,   должностным   регламентом или должностной
инструкцией входит осуществление полномочий по виду контроля, в том числе
проведение контрольных (надзорных) мероприятий, проводящего   контрольное
(надзорное) мероприятие и заполняющего проверочный лист:
______________________________________________________________________
     12. Список контрольных вопросов, отражающих содержание обязательных
требований, ответы   на   которые   свидетельствуют о соблюдении   или
несоблюдении контролируемым лицом обязательных требований:

	N

	Контрольные вопросы, отражающие содержание обязательных требований

	Ответы на вопросы
	Реквизиты нормативных правовых актов с указанием структурных единиц этих актов


	
	
	Да
	Нет
	Неприменимо
	Примечание
	

	
	I. Общие требования
	
	
	
	
	

	1.
	Имеется ли у хозяйствующего субъекта санитарно-эпидемиологическое заключение о соответствии санитарным правилам факторов среды обитания, условий деятельности юридических лиц, индивидуальных предпринимателей, а также используемых ими территорий, зданий, строений, сооружений, помещений, оборудования, транспортных средств (при осуществлении образовательной деятельности)?
	
	
	
	
	пункт 1.4
СП 2.4.3648-20

	2.
	Соблюдаются ли работниками сроки прохождения предварительных (при поступлении) и периодических медицинских осмотров, профессиональной гигиенической подготовки и аттестации?
	
	
	
	
	пункт 1.5
СП 2.4.3648-20

	3.
	Соблюдается ли запрет на проведение ремонтных работ в присутствии детей?
	
	
	
	
	пункт 1.7
СП 2.4.3648-20

	4.
	Осуществляется ли производственный контроль за соблюдением санитарных правил и гигиенических нормативов?
	
	
	
	
	пункт 1.8
СП 2.4.3648-20

	5.
	Организовано ли горячее питание при нахождении детей в организации более 4-х часов?
	
	
	
	
	пункт 1.9
СП 2.4.3648-20

	6.
	Имеется ли санитарно-эпидемиологическое заключение при осуществлении медицинской деятельности (применимо в случае её самостоятельного осуществления хозяйствующим субъектом)?
	
	
	
	
	пункт 2.9.2 СП 2.4.3648-20

	7.
	Обеспечены ли холодным и горячим водоснабжением помещения медицинского назначения (при наличии)?
	
	
	
	
	пункт 3.4.13 СП 2.4.3648-20

	
	II. Требования к территории хозяйствующего субъекта
	
	
	
	
	

	8.
	Включает ли игровая зона групповые площадки, индивидуальные для каждой группы, оборудованные в соответствии с требованиями?
	
	
	
	
	пункт 3.1.2 СП 2.4.3648-20

	9.
	Соответствует ли оборудование и использование территории:
	
	
	
	
	

	
	- заявленным видам деятельности?
	
	
	
	
	пункт 1.6, 2.2. СП 2.4.3648-20

	
	- санитарно-эпидемиологическим требованиям?
	
	
	
	
	пункты 2.1, 2.2, 3.2 СП 2.4.3648-20

	10.
	Соответствует ли содержание территории санитарным правилам?
	
	
	
	
	пункты 2.2.5, 2.2.6, 2.11 СП 2.4.3648-20

	
	III. Требования к зданиям, строениям, сооружениям хозяйствующего субъекта
	
	
	
	
	

	11.
	Отсутствуют ли помещения для пребывания детей в подвальных или цокольных этажах зданий?
	
	
	
	
	пункт 2.3
СП 2.4.3648-20

	12.
	Соответствует ли фактический набор помещений набору помещений в соответствии с осуществляемым видом деятельности?
	
	
	
	
	пункты 2.3, 2.4, 3.2.1, 3.1.11 СП 2.4.3648-20

	13.
	Соответствует ли санитарное содержание помещений санитарно-эпидемиологическим требованиям?
	
	
	
	
	пункты 2.3, 2.11,
2.4.11, 3.2
СП 2.4.3648-20

	14.
	Отсутствуют ли дефекты и повреждения полов, стен, потолков?
	
	
	
	
	пункт 2.5.2, 2.5.3 СП 2.4.3648-20

	
	IV. Требования к оборудованию и мебели хозяйствующего субъекта
	
	
	
	
	

	15.
	Соответствует ли используемая мебель требованиям в части наличия цветовой маркировки в соответствии с ростовой группой, и наличия документации, подтверждающей качество и безопасность?
	
	
	
	
	пункты 2.4.3, 3.2.3 СП 2.4.3648-20

	16.
	Соответствуют ли учебные доски установленным требованиям?
	
	
	
	
	пункт 2.4.4 СП 2.4.3648-20

	17.
	Соответствует ли спортивное оборудование установленным требованиям?
	
	
	
	
	пункт 2.4.9 СП 2.4.3648-20

	18.
	Соблюдаются ли санитарно-гигиенические требования при использовании Электронных средств обучения (далее - ЭСО), телевизионной аппаратуры в части использования в соответствии с инструкциями по эксплуатации и (или) техническими паспортами; наличия на ЭСО документов, подтверждающих безопасность и качество?
	
	
	
	
	пункты 2.4.5, 2.4.10 СП 2.4.3648-20

	19.
	Соответствует ли оборудование спален, обеспечение комплектами постельных принадлежностей, постельного белья, полотенец, санитарной одеждой персонала, санитарно-эпидемиологическим требованиям?
	
	
	
	
	пункт 2.4.8, 3.1.9 СП 2.4.3648-20

	20.
	Имеются ли на окнах солнцезащитные устройства и москитные сетки (на открываемые окна в весенний, летний и осенний периоды)?
	
	
	
	
	пункт 2.4.13 СП 2.4.3648-20

	
	V. Требования к водоснабжению и водоотведению хозяйствующего субъекта
	
	
	
	
	

	21.
	Оборудовано ли здание (помещения) системами холодного и горячего водоснабжения, водоотведения в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями?
	
	
	
	
	пункт 2.6
СП 2.4.3648-20

	22.
	Организован ли питьевой режим в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями?
	
	
	
	
	пункты 2.6.6, 3.2.1 СП 2.4.3648-20

	
	VI. Требования к микроклимату, отоплению и вентиляции хозяйствующего субъекта
	
	
	
	
	

	23.
	Оборудовано ли здание (помещения) системами отопления и вентиляции в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями?
	
	
	
	
	пункт 2.7.1 СП 2.4.3648-20

	24.
	Выполняется ли запрет на использование переносных отопительных приборов с инфракрасным излучением?
	
	
	
	
	пункт 2.7.1 СП 2.4.3648-20

	25.
	Обеспечивает ли конструкция окон возможность проветривания помещений в любое время года и соблюдается ли режим проветривания?
	
	
	
	
	пункты 2.7.2 СП 2.4.3648-20

	26.
	Установлена ли дополнительная местная вытяжная вентиляция над оборудованием, являющимся источником выделения пыли, химических веществ, избытков тепла и влаги и осуществляется ли обследование его технического состояния в соответствии с требованиями?
	
	
	
	
	пункт 2.7.4 СП 2.4.3648-20

	27.
	Выполнены ли ограждающие устройства отопительных приборов из материалов, безвредных для здоровья детей?
	
	
	
	
	пункт 2.7.5 СП 2.4.3648-20

	
	VII. Требования к организации профилактических и противоэпидемических мероприятий
	
	
	
	
	

	28.
	Проводятся ли мероприятия по недопущению на объект лиц с признаками инфекционных заболеваний?
	
	
	
	
	пункты 2.9.3, 3.2.5 СП 2.4.3648-20

	29.
	Осуществляется ли допуск детей после болезни при наличии медицинского заключения (медицинской справки)?
	
	
	
	
	пункты 2.9.4, 3.2.5 СП 2.4.3648-20

	30.
	Созданы ли условия для мытья рук воспитанников?
	
	
	
	
	пункт 2.9.7 СП 2.4.3648-20

	31.
	Соответствует ли содержание территории и помещений санитарно-эпидемиологическим требованиям?
	
	
	
	
	пункт 2.11 СП 2.4.3648-20

	
	VIII. Требования в отношении отдельных видов деятельности
	
	
	
	
	

	32.
	Соблюдаются ли требования по количеству детей в группах, исходя из расчета площади групповой (игровой) и спальной комнат?
	
	
	
	
	пункт 3.1.1 СП 2.4.3648-20

	33.
	Обеспечивает ли планировка помещений возможность формирования изолированных помещений для каждой детской группы?
	
	
	
	
	пункт 3.1.3 СП 2.4.3648-20

	34.
	Соответствует ли оборудование помещений для детей, его количество и расстановка санитарно-эпидемиологическим требованиям?
	
	
	
	
	пункты 3.1.4, 3.1.5,
3.1.6, 3.1.7
СП 2.4.3648-20

	35.
	Поводится ли в соответствии с требованиями ежедневный утренний прием детей?
	
	
	
	
	Пункт 3.1.8 СП 2.4.3648-20

	36.
	Соответствует ли организация образовательного процесса гигиеническим нормативам?
	
	
	
	
	пункт 2.10 СП 2.4.3648-20, таблицы 6.6, 6.7 СанПиН 1.2.3685-21



_________________________________________________   _____________________
  (должность, фамилия и инициалы должностного             (подпись)
   лица, проводящего контрольное (надзорное)
  мероприятие и заполняющего проверочный лист)

Проверочный лист
(список контрольных вопросов, ответы на которые свидетельствуют о соблюдении или несоблюдении контролируемым лицом обязательных требований), применяемого Федеральной службой по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека, ее территориальными органами и федеральными государственными учреждениями при проведении планового контрольного (надзорного) мероприятия (рейдового осмотра, выездной проверки) при осуществлении федерального государственного санитарно-эпидемиологического контроля (надзора) за соблюдением санитарно-эпидемиологических требований к деятельности хозяйствующих субъектов, реализующих образовательные программы начального общего, основного общего и среднего общего образования

     1. Наименование вида   контроля,  включенного в единый реестр  видов
федерального государственного контроля (надзора):
______________________________________________________________________
     2. Наименование контрольного (надзорного) органа:
______________________________________________________________________
     3. Реквизиты  нормативного   правового акта   об утверждении   формы
проверочного листа:
______________________________________________________________________
     4. Вид контрольного (надзорного) мероприятия:
______________________________________________________________________
     5. Дата заполнения проверочного листа:_____________________________.
     6. Объект государственного контроля (надзора),  в отношении которого
проводится контрольное (надзорное) мероприятие:
______________________________________________________________________     7. Фамилия,  имя и    отчество (при     наличии)     индивидуального
предпринимателя, его идентификационный  номер   налогоплательщика и (или)
основной   государственный    регистрационный   номер     индивидуального
предпринимателя,   адрес   регистрации   индивидуального предпринимателя,
наименование   юридического    лица,    его    идентификационный    номер
налогоплательщика и (или) основной государственный регистрационный номер,
адрес юридического лица в пределах места   нахождения юридического   лица
(его филиалов, представительств, обособленных структурных подразделений),
являющихся контролируемыми лицами:
______________________________________________________________________
     8. Место (места) проведения контрольного (надзорного) мероприятия  с
заполнением проверочного листа:
______________________________________________________________________
______________________________________________________________________   9. Реквизиты решения контрольного  (надзорного) органа  о проведении
контрольного   (надзорного)   мероприятия,  подписанного   уполномоченным
должностным лицом контрольного (надзорного) органа:
______________________________________________________________________
     10. Учетный номер контрольного (надзорного) мероприятия:
______________________________________________________________________
     11. Должность,  фамилия  и инициалы должностного лица   контрольного
(надзорного) органа, в должностные обязанности которого в  соответствии с
положением о виде   контроля,   должностным   регламентом или должностной
инструкцией входит осуществление полномочий по виду контроля, в том числе
проведение контрольных (надзорных) мероприятий, проводящего   контрольное
(надзорное) мероприятие и заполняющего проверочный лист:
______________________________________________________________________
     12. Список контрольных вопросов, отражающих содержание  обязательных
требований,   ответы   на   которые   свидетельствуют  о соблюдении   или
несоблюдении контролируемым лицом обязательных требований:

	N

	Контрольные вопросы, отражающие содержание обязательных требований

	Ответы на вопросы
	Реквизиты нормативных правовых актов с указанием структурных единиц этих актов

	
	
	Да
	Нет
	Неприменимо
	Примечание
	

	
	I. Общие требования
	
	
	
	
	

	1.
	Имеется ли у хозяйствующего субъекта санитарно-эпидемиологическое заключение о соответствии санитарным правилам факторов среды обитания, условий деятельности юридических лиц, индивидуальных предпринимателей, а также используемых ими территорий, зданий, строений, сооружений, помещений, оборудования, транспортных средств при осуществлении образовательной деятельности?
	
	
	
	
	пункт 1.4
СП 2.4.3648-20

	2.
	Соблюдаются ли работниками сроки прохождения предварительных (при поступлении) и периодических медицинских осмотров, профессиональной гигиенической подготовки и аттестации?
	
	
	
	
	пункт 1.5
СП 2.4.3648-20

	3.
	Соблюдается ли запрет на проведение ремонтных работ в присутствии детей?
	
	
	
	
	пункт 1.7
СП 2.4.3648-20

	4.
	Осуществляется ли производственный контроль за соблюдением санитарных правил и гигиенических нормативов?
	
	
	
	
	пункт 1.8
СП 2.4.3648-20

	5.
	Организовано ли горячее питание при нахождении детей в организации более 4-х часов?
	
	
	
	
	пункт 1.9
СП 2.4.3648-20

	6.
	Имеется ли санитарно-эпидемиологическое заключение при осуществлении медицинской деятельности (применимо в случае её самостоятельного осуществления хозяйствующим субъектом)?
	
	
	
	
	пункт 2.9.2 СП 2.4.3648-20

	7.
	Обеспечены ли холодным и горячим водоснабжением помещения медицинского назначения (при наличии)?
	
	
	
	
	пункт 3.4.13 СП 2.4.3648-20

	8.
	Составлено ли расписание занятий с учетом дневной и недельной динамики умственной работоспособности и шкалой трудности учебных предметов?
	
	
	
	
	пункты 2.10.2, 2.10.3 СП 2.4.3648-20

	9.
	Соблюдаются ли санитарно-эпидемиологические требования при реализации образовательных программ?
	
	
	
	
	пункт 3.4.16 СП 2.4.3648-20

	10.
	Соблюдаются ли требования санитарно-эпидемиологические требования к организации учебных занятий?
	
	
	
	
	пункт 3.4.15 СП 2.4.3648-20

	
	II. Требования к территории хозяйствующего субъекта (при ее наличии)
	
	
	
	
	

	11.
	Соответствует ли территория
санитарно-эпидемиологическим
требованиям?
	
	
	
	
	пункты 2.2, 3.4.1 СП 2.4.3648-20

	12.
	Выполняется ли запрет на проведение спортивных занятий и мероприятий на площадках, имеющих дефекты покрытия?
	
	
	
	
	пункт 2.2.2 СП 2.4.3648-20

	13.
	Соответствует ли площадка для сбора отходов санитарно-эпидемиологическим требованиям?
	
	
	
	
	пункт 2.2.3 СП 2.4.3648-20

	
	III. Требования к зданиям, строениям, сооружениям хозяйствующего субъекта
	
	
	
	
	

	14.
	Отсутствуют ли помещения для пребывания детей в подвальных или цокольных этажах зданий?
	
	
	
	
	пункт 2.3
СП 2.4.3648-20

	15.
	Соответствуют ли условия для приготовления
дезинфекционных растворов
санитарно-эпидемиологическим
требованиям?
	
	
	
	
	пункт 2.4.12 СП 2.4.3648-20

	16.
	Отсутствуют ли дефекты и повреждения полов, стен, потолков?
	
	
	
	
	пункты 2.5.2, 2.5.3 СП 2.4.3648-20

	17.
	Соответствуют ли условия проживания в общежитии (интернате) санитарно-эпидемиологическим требованиям (при его наличии)?
	
	
	
	
	пункт 2.4.14 СП 2.4.3648-20

	
	IV. Требования к оборудованию и мебели хозяйствующего субъекта
	
	
	
	
	

	18.
	Соответствует ли используемая мебель требованиям в части наличия цветовой маркировки в соответствии с ростовой группой, и наличия документации, подтверждающей качество и безопасность?
	
	
	
	
	пункт 2.4.3 СП 2.4.3648-20

	19.
	Оборудованы ли помещения, предназначенные для организации учебного процесса классными досками в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиям?
	
	
	
	
	пункт 2.4.4 СП 2.4.3648-20

	20.
	Соответствует ли спортивное оборудование установленным требованиям?
	
	
	
	
	пункт 2.4.9 СП 2.4.3648-20

	21.
	Соблюдаются ли санитарно-гигиенические требования при использовании Электронных средств обучения (далее - ЭСО), телевизионной аппаратуры в части использования в соответствии с инструкциями по эксплуатации и (или) техническими паспортами; наличия на ЭСО документов, подтверждающих безопасность и качество?
	
	
	
	
	пункты 2.4.5, 2.4.10 СП 2.4.3648-20

	22.
	Оборудованы ли окна помещений регулируемыми солнцезащитными устройствами?
	
	
	
	
	пункт 2.4.13 СП 2.4.3648-20

	23.
	Соответствует ли санитарно-техническое оборудование и содержание туалетов санитарно-эпидемиологическим требованиям?
	
	
	
	
	пункты 2.4.11, 3.4.10 СП 2.4.3648-20

	
	V. Требования к водоснабжению и водоотведению хозяйствующего субъекта
	
	
	
	
	

	24.
	Оборудовано ли здание (помещения) системами холодного и горячего водоснабжения, водоотведения в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями?
	
	
	
	
	пункт 2.6
СП 2.4.3648-20

	25.
	Организован ли питьевой режим в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями?
	
	
	
	
	пункты 2.6.6, 3.4.18 СП 2.4.3648-20

	
	VI. Требования к микроклимату, отоплению и вентиляции хозяйствующего субъекта
	
	
	
	
	

	26.
	Оборудовано ли здание (помещения) системами отопления и вентиляции в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями?
	
	
	
	
	пункт 2.7.1 СП 2.4.3648-20

	27.
	Обеспечивает ли конструкция окон возможность проветривания помещений в любое время года и соблюдается ли режим проветривания?
	
	
	
	
	пункт 2.7.2 СП 2.4.3648-20

	28.
	Установлена ли дополнительная местная вытяжная вентиляция над оборудованием, являющимся источником выделения пыли, химических веществ, избытков тепла и влаги и осуществляется ли обследование его технического состояния в соответствии с требованиями?
	
	
	
	
	пункт 2.7.4 СП 2.4.3648-20

	29.
	Имеются ли термометры для контроля температуры воздуха в помещениях, предназначенных для пребывания детей?
	
	
	
	
	пункт 2.7.3 СП 2.4.3648-20

	
	VII. Требования к организации профилактических и противоэпидемических мероприятий
	
	
	
	
	

	30.
	Проводятся ли мероприятия по недопущению на объект лиц с признаками инфекционных заболеваний?
	
	
	
	
	пункты 2.9.3, 3.2.5 СП 2.4.3648-20

	31.
	Осуществляется ли допуск детей после болезни при наличии медицинского заключения (медицинской справки)?
	
	
	
	
	пункты 2.9.4, 3.2.5 СП 2.4.3648-20

	32.
	Созданы ли условия для мытья рук воспитанников, обучающихся, отдыхающих?
	
	
	
	
	пункт 2.9.7 СП 2.4.3648-20

	33.
	Соответствует ли содержание территории и помещений санитарно-эпидемиологическим требованиям?
	
	
	
	
	пункт 2.11 СП 2.4.3648-20


_________________________________________________   _____________________
  (должность, фамилия и инициалы должностного             (подпись)
   лица, проводящего контрольное (надзорное)
  мероприятие и заполняющего проверочный лист)

Выкопировка из «МР 2.4.0380-25. 2.4. Гигиена детей и подростков. Методические рекомендации к санитарным нормам и правилам, регулирующим вопросы обеспечения условий образовательной деятельности, оказания услуг по воспитанию и обучению. Методические рекомендации» (утв. Главным государственным санитарным врачом РФ 30.05.2025)

Собственная территория организации оборудуется наружным электрическим освещением, по периметру ограждается забором и зелеными насаждениями.
Для решения вопросов технического исполнения ограждений рекомендуется руководствоваться строительными нормами и правилами. Размещение здания на участке санитарными правилами не регламентируется.
С целью снижения рисков здоровью детей и молодежи от воздействия химического и физического (шумового) загрязнения, особое внимание рекомендуется уделить озеленению территории организации, в том числе на ее границе. На территории зеленые насаждения могут использоваться для зонирования территории организации.
Территория организации озеленяется из расчета не менее 50% площади территории, свободной от застройки и физкультурно-спортивных площадок, в том числе и по периметру этой территории. Допускается сокращение озеленения деревьями и кустарниками собственной территории в районах Крайнего Севера и приравненных к ним местностях с учетом климатических условий в этих районах.
Рекомендуется учитывать, что зеленые насаждения помимо ландшафтно-архитектурного, рекреационного, культурного и образовательного имеют санитарно-гигиеническое значение, например, улавливают выбросы промышленных предприятий и транспорта, обладают высокой фотосинтезирующей активностью, оказывают бактерицидный эффект, снижают городской шум.
Организация благоустройства территории, в том числе озеленение на территории организации, осуществляющей образовательную деятельность, осуществляется в соответствии с законодательством Российской Федерации. Планирование озеленения рекомендуется проводить в соответствии с правилами создания, охраны и содержания зеленых насаждений в городах Российской Федерации с учетом различных природно-климатических зон.
В городах в условиях стесненной городской застройки на территории организации, осуществляющей образовательную деятельность, допускается снижение озеленения не более чем на 25% площади собственной территории, свободной от застройки.
 Целесообразно учитывать, что отсутствие озеленения на границе территории организации, осуществляющей образовательную деятельность, при определенных условиях (например, при наличии на внешней стороне здания оконных проемов, выходящих на автомобильное шоссе, железную дорогу, придомовые гостевые автомобильные стоянки) может нести риски здоровью, поскольку озеленение является защитным барьером.
При проектировании шумозащитной полосы по периметру организации, осуществляющей образовательную деятельность, рекомендуется руководствоваться строительными правилами. Рекомендуется учитывать быстроту роста, возможную высоту деревьев, их долговечность, форму и плотность кроны, устойчивость по отношению к выхлопным газам.
При проектировании рекомендуется, чтобы высота деревьев была на 1,5 - 2,0 м и более выше линии, соединяющей акустический центр транспортного потока с расчетной точкой на уровне середины окон последнего этажа защищаемого от шума здания.
Почву в районе зеленой полосы рекомендуется засеивать густой травой, что будет способствовать дополнительному поглощению звука в приземном слое.
При необходимости организации проходов в полосах зеленых насаждений эти проходы рекомендуется проектировать под острым углом к транспортной магистрали для уменьшения проникания шума в застройку.
При проектировании полос зеленых насаждений рекомендуется учитывать, что они частично поглощают вредные выхлопные газы автомобилей и создают дополнительный психологический эффект приглушения шума.
В зависимости от типа организации, режима ее работы, функционального назначения на территории могут быть выделены следующие зоны: зона здания (комплекса зданий), в котором реализуется образовательная деятельность, физкультурно-спортивная зона, игровая зона, зона групповых прогулочных площадок, зона отдыха, зона хозяйственного и технического назначения, для организаций с круглосуточным пребыванием - зона проживания.
Для проведения занятий по физической культуре, спортивных соревнований допускается использование спортивных сооружений и площадок (площадки, стадионы, бассейны), расположенных за пределами собственной территории организации и оборудованных в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями.
Для сбора отходов на собственной территории оборудуется контейнерная площадка. Размещение и оборудование контейнерной площадки для сбора отходов проводится в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями
Очистка мусоросборников, уборка, дезинсекция и дератизация контейнерной площадки проводятся с учетом температуры наружного воздуха, количества контейнеров на площадке, расстояния до нормируемых объектов в соответствии с необходимыми санитарно-противоэпидемическими (профилактическими) мероприятиями при эксплуатации контейнерных и специальных
Для детей с ограниченными возможностями здоровья и детей-инвалидов, в том числе являющихся маломобильными, в хозяйствующем субъекте создаются соответствующие условия с учетом показателей, характеризующих доступность образовательной деятельности для инвалидов.
Оборудование спортивных площадок проводится в соответствии с документами по стандартизации, оборудование и покрытие игровых площадок - в соответствии с требованиями технического регламента. 
Действие ТР ЕАЭС 042/2017 распространяется на оборудование и (или) покрытие для детских игровых площадок, произведенных и введенных в эксплуатацию с момента вступления настоящего технического регламента в силу, в связи с чем необходимо иметь документы, подтверждающие соответствие его требований. Целесообразно руководствоваться перечнем документов по стандартизации, обеспечивающих соблюдение требований ТР ЕАЭС 042/2017
В период функционирования организации проверку исправности игровых и спортивных сооружений рекомендуется проводить ежедневно в целях исключения использования поврежденного оборудования и сооружений.
В связи с отсутствием естественного освещения, трудностью поддержания параметров микроклимата в соответствии с гигиеническими нормативами, отсутствием возможности проветривания помещений, в подвальных этажах не рекомендуется размещение помещений для детей и молодежи (например, учебные помещения, актовый зал, спортивный зал), помещений, в которых оказывается медицинская помощь.
Рекомендуется контролировать в подвальных помещениях появление следов загрязнений, плесени и грибка, повышенной влажности, накопление мусора.
В помещениях цокольного этажа не рекомендуется размещать помещения для детей и молодежи, в которых возможно длительное пребывание детей и молодежи (например, учебные помещения, актовый зал, спортивный зал).
Допускается размещение в цокольных этажах помещений с кратковременным пребыванием людей (гардероба, тира, книгохранилища, умывальных, душевых, туалетов, помещений для стирки и сушки белья, гладильных, хозяйственных и иных подсобных помещений, обеденных и тренажерных залов для молодежи.
Размещение хозяйственных и подсобных помещений пищеблока в цокольных и подвальных этажах может привести к рискам нарушения условий хранения пищевых продуктов и возникновению инфекционных заболеваний.
Для проведения занятий, требующих особых условий обучения (кабинеты музыки, рисования, технологии, спортивные залы) могут использоваться специализированные помещения, размещенные вне отдельных зданий (блоков) для обучающихся 1 - 4 классов.
Окна помещений оборудуются в зависимости от климатической зоны регулируемыми солнцезащитными устройствами (например, подъемно-поворотными жалюзи, тканевыми шторами, рулонными шторами) с длиной не ниже уровня подоконника. При выборе солнцезащитных устройств зданий рекомендуется руководствоваться строительным сводом правил.
При отделке объектов организации руководствуются санитарно-эпидемиологическими требованиями. Пол, стены и потолок выполняют из материалов, допускающих влажную обработку и дезинфекцию без дефектов и повреждений.
С учетом необходимости проведения ежедневной влажной уборки и дезинфекции (при необходимости) используемая мебель должна быть выполнена из материалов, позволяющих проводить ежедневную влажную обработку с применением моющих и, при необходимости, дезинфицирующих средств; покрытие столов и стульев и другой мебели не должно иметь дефектов и повреждений (например, использование сломанной мебели, мебели с незакрепленными частями, трещины покрытия).
Для профилактики возникновения инфекционных заболеваний пищеблок оснащается цельнометаллическими столами, выполненными из безопасных материалов для контакта с пищевыми продуктами, устойчивыми к действию моющих и дезинфекционных средств.
Для работы с тестом пищеблок оснащается столом (столешницей) из дерева твердых лиственных пород.
В дошкольных организациях с небольшой наполняемостью, размещенных в жилых и нежилых помещениях жилищного фонда, для работы с тестом допускается использование съемной доски, выполненной из дерева твердых лиственных пород.
Для профилактики возникновения инфекционных заболеваний и травматизма не допускается использование кухонной и столовой посуды с дефектами (например, деформированной и с механическими повреждениями). Рекомендуется учитывать, что помимо санитарно-гигиенического значения использование качественной посуды имеет значение для эстетического воспитания и формирования навыков правильного пищевого поведения.
Помещения, предназначенные для организации учебного процесса, оборудуются учебными досками (меловыми и (или) интерактивными). Обязательных требований по оборудованию спортивных и актовых залов учебными досками санитарные правила не содержат.
Для обеспечения необходимого уровня освещенности рабочей поверхности учебной доски, для работы с которыми используется мел, они оборудуются дополнительными источниками искусственного освещения. Данное требование не распространяется на интерактивные доски и интерактивные панели.
В помещении, где организовано рабочее место с индивидуальным ЭСО (компьютер, ноутбук, планшет) предусматривают естественное и искусственное освещение.
В случае, если на рабочем месте, в том числе в домашних условиях, не обеспечивается необходимый уровень освещенности рабочей поверхности, рекомендуется рабочее место оборудовать местным источником освещения.
Источник местного освещения на рабочем месте целесообразно располагать сбоку от экрана ЭСО, так чтобы не создавать бликов на поверхности экрана. При обеспечении необходимого уровня освещенности рабочей поверхности рабочее место не нуждается в оборудовании местным источником освещения.


